Zloutkové Fezy (Kremes)

1 litr mléka

4 Zloutky

4 vrchovaté IZzice hladké mouky
2 IZice solamylu

2 Izice vanilkového pudinku

20 dkg cukru

1 vanilkovy cukr

Uvaiime steji jako klasicky pudink. (V tomto gadi suroviny postughpoiddre rozmichame
v ¢asti mléka. Potom s¥s zamichame do ¥aiho zbytku mléka a chvili po¥iane.)

Nechame vychladnout, ale &s promichame, aby se néladl Skraloup na povrchu.

Do vychladlého krému vmichame uSlehany snih zdkz.bi

2 listkova &sta
cokoladova polevacbkolada na véeni)

Kazdé &sto rozvalime a placku upeme. Ped p&enim gsto propichdme vidikou, aby mohla
utéct para. Reme v pedem vykiaté trouks (el.) na 180-200 stufii cca 25-30 min.

Na jednu upé&enou placku naneseme krém, druhoucepeu placku nakrajime riverce a ty pak
poloZime na krém. Nakrajime podiweral i spodni placku.

Rezy ozdobimeokoladovou polevou a dame vychladit.

Pozn.:Tésta jsou balena po dvou, takze mame 4 placky, kieféba spojovat, pokud budeme péci
vzdy dw placky na jednom plechu. Pokud mame mensi pledepsi péci kazdou zvigsaby €sto
bylo paadre rozvalené a po upeni nebylo moc vysoké.



